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Para picar en el centro de la mesa...
Zamburifas a la plancha y salsa verde de su jugo
Langostino jumbo cocido y mahonesa de cigala

Paletilla de jamon ibérico de bellota y salmorejo de tomate de Kortezubi

Comenzamos con...

Cremoso de capdén y ravioli de su pechuga

Seguimos...

Merluza rellena de txangurro con salsa mariscada

Continuamos...
Milhojas de rabo de buey y estofado de mini verduritas

...y de postre
Tarta milhojas y helado de leche del dia

Turrones y mini bocados dulces

Vino tinto Finca Martelo (Torre de OAa)
Vino blanco Lagar de Cervera (Lagar de Cervera)
Agua microfiltrada

) En los postres:

Café y Cava Mistinguett Brut Nature

" — < N -‘, ‘ ° o N P
A ) ) Y -
3 2%, e T
’I‘ ¢ ? a\\/‘-' L I
' \, e ”, / '), ‘_k
\ C ¢, 0% "
— . \ \ e :
F ) ® )
® ¢
) « 9 o ¢
' \\ @
® ¢
—
- C
S
)
-
S

125< (10 % 1.V.A. incluido)
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